
 

 

 

 

 

S P E I S E K A R T E 

vom 02.09.24 bis 08.09.24  
 

Die Beilagen können Sie nach Belieben variieren! 

 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag 

 

Brühe mit EinlageA,A1,C,G,I Kartoffelsuppe Cremesuppe4,A,A1 Brühe mit EinlageA,A1,C,G,I 

kcal: 33 kcal: 40 kcal: 74 kcal: 33 

 

SchweineschnitzelA  

JägersoßeA,A1,I,L 

Salzkartoffeln 

Broccoli1,2 

Eisbeinfleisch  

BratensoßeA,A1,G,I,L 

Salzkartoffeln 

Sauerkraut3,5,L 

grobe Bratwurst10,3,4,J  

BratensoßeA,A1,G,I,L 

Salzkartoffeln 

WirsinggemüseA,G 

Krustenbraten  

BratensoßeA,A1,G,I,L 

Salzkartoffeln 

Grüne Bohnen1,2 

kcal: 551 kcal: 712 kcal: 537 kcal: 683 

 

HackbällchenA,A1,C  

ChampignonsoßeA,A1,I,L 

Salzkartoffeln 

Salat 

Hähnchenbrust 

"Hawaii"A,A1,F,G,I,J  

Currysoße10,I,L 

Kräuterreis 

Salat 

Brathering10,A,A1,D,F  

Bratkartoffeln 

Dipp 

Hähncheninnenfilets3  

Asiasoße2,4,F 

Basmatireis 

Salat 

kcal: 608 kcal: 657 kcal: 579 kcal: 815 

 
 
 
 

 

TofuschnitzelA,A1  

Helle Champignonsoße3,A,G 

Salzkartoffeln 

Broccoli1,2 

Vollkorn SpaghettiA,A1  

GemüsebologneseI 

Parmesan 

Salat 

Vegetarische 

BratwurstA,C,F,G,I,J,M  

SoßeI,J,L 

Salzkartoffeln 

Salat 

Süßkartoffeltasche  

Salat 

Dipp 

Preiselbeeren  

kcal: 602 kcal: 830 kcal: 547 kcal: 940 

 

 

NektarinenpuddingA,A1,C,F,G,H,H

1  

Pfirsichkompott    Obst   Schokoladenpudding  

kcal: 126 kcal: 271  kcal: 129 

     
Auskunft zu den deklarationspflichtigen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie dem Aushang. 
 

Herzlich willkommen und guten Appetit ! 
Änderungen vorbehalten 

Die Nährwertangaben beziehen sich auf eine Portion des jeweiligen Gerichts. Die kcal-Angaben für das Menü beinhalten die Kalorien von Suppe und Dessert. 



 

 

 

S P E I S E K A R T E 

vom 02.09.24 bis 08.09.24  

Die Beilagen können Sie nach Belieben variieren! 

 Freitag Samstag Sonntag 

 

Möhrencremesuppe1,4,A,A1  Brühe mit Eierstich4,A,A1,C,G,I 

kcal: 81  kcal: 20 

 

Sülze3,4  

Bratkartoffeln 

Remoulade1,10,9,A,A1,C,G,I,J 

Pikanter GulaschsuppentopfA,A1,C,G,I   Hähnchen Cordonbleu1,14,2,3,8,A1,C,F,G,I,J  

RahmsauceA,A1,I,L 

Kartoffelgratin 

Erbsen 

kcal: 695 kcal: 201 kcal: 749 

 

Seelachsfilet gebratenA,A1,D,I  

Senf DillsauceA,G 

Salzkartoffeln 

Salat 

    

kcal: 598   

 
 
 
 

 

Gemüsesülze3,4  

Bratkartoffeln 

Remoulade1,10,9,A,A1,C,G,I,J 

Pfannkuchen FluffiesA,B,C,D,E,F,G,H,I,J,K,L,M,N  

Vanillesauce1,A,A1,C,F,G,H 

Mangokompott3 

Gemüse CordonbleuA,A1,C  

SoßeI,J,L 

Kartoffelgratin 

Erbsen 

kcal: 695 kcal: 897 kcal: 773 

 

JoghurtspeiseA,A1,F,G  Becherdessert3,A,A1,C,F,G,I,J  Eisbecher1,G  

kcal: 105  kcal: 77 

        Auskunft zu den deklarationspflichtigen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie dem Aushang. 
 

 

Herzlich willkommen und guten Appetit ! 
Änderungen vorbehalten 

Die Nährwertangaben beziehen sich auf eine Portion des jeweiligen Gerichts. Die kcal-Angaben für das Menü beinhalten die Kalorien von Suppe und Dessert. 


