
 

 

 

 

S P E I S E K A R T E 

vom 21.10.19 bis 27.10.19  
 

Die Beilagen können Sie nach Belieben variieren! 

 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag 

 

Kartoffel- Sauerkrautsuppe Brühe mit Flädle4,A,A1,C,G,I Kürbis- Cremesuppe1,4,A,A1 Wirsing- CremesuppeA,A1 

kcal: 40 kcal: 11 kcal: 89 kcal: 13 

 

Krustenbraten  

Weißbiersauce1,A,A1,I,L 

SemmelknödelA,A1,C,G 

Apfelrotkohl10,3,5,L 

Leberknödel  

Kräutersauce I,J,L 

Münchner Rösti 

Krautsalat3,5,L 

Haxenfleisch  

BratensauceA,A1,C,F,G,I,J,L 

Kartoffelknödel 

Wirsinggemüse A,G 

Hirtenmakkaroni mit SpeckA,A1  

Tomatensauce 

Salat 

kcal: 861 kcal: 460 kcal: 1028 kcal: 510 

 

Weißwurst3,4  

Süßer Senf 

Laugengebäck 

warmen 

Speckkartoffelsalat3,5,L 

HackbällchenA,A1,C  

Münchner SauceA,A1,G,I,L 

Kartoffelpüree14,3,G 

Rettichsalat3,5,L 

Rührei mit Schinken2,3,8,C,G  

Sauce A,G 

Nusskartoffeln 

Salat 

Tellerfleisch2,I,J  

Meerrettichsauce3,5,A,G,L 

Kartoffel- Bouillon- Gemüse G 

kcal: 498 kcal: 404 kcal: 1025 kcal: 658 

 
 
 
 

 

Krautpflanzl3  

Salat 

Kräuterquark G 

Möhren- Kartoffel- Rösti A,I,J  

Salat 

Joghurt- Kräuter- Dip 

SchwammelragoutA,A1,G,I,J  

Schupfnudeln1,2,A,A1,C 

Salat 

Käsespätzle mit Wirsing1,2,A,C  

Sauce ,J,L 

Salat  

kcal: 299 kcal: 277 kcal: 941 kcal: 504 

 

 Bayrische Creme  Nektarinen- 

PuddingA,A1,C,F,G,H,H1   

 Vanillesauce1,A,A1,C,F,G,H  

ApfelbeignetsA,A1,C,E,F,G,H,H1,I,L,

M 

 Schokoladen- Pudding  

kcal: 111 kcal: 126 kcal: 481 kcal: 132 

     
Auskunft zu den deklarationspflichtigen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie dem Aushang. 
 

Herzlich willkommen und guten Appetit ! 
Änderungen vorbehalten 

Die Nährwertangaben beziehen sich auf eine Portion des jeweiligen Gerichts. Die kcal-Angaben für das Menü beinhalten die Kalorien von Suppe und Dessert. 



 

 

 

 

S P E I S E K A R T E 

vom 21.10.19 bis 27.10.19  

Die Beilagen können Sie nach Belieben variieren! 

 Freitag Samstag Sonntag 

 

Brühe mit EinlageA,A1,C,F,G,I,J,K,L,M  Brühe mit Leberspätzle4,A,A1,C,G,I 

kcal: 125  kcal: 19 

 

Weißwurstsalat3,4,5,L  

Bratkartoffeln 

Pichelsteiner EintopfA,A1,I,J  

Wiener Würstchen10,2,3,4  

Ochsenkeule geschmort  

RosmarinjusA,A1,C,F,G,I,J,L 

Kleine Kartoffeln1,2 

SpitzkohlgemüseA,A1,G 

kcal: 683 kcal: 472 kcal: 655 

 

Forellenfilet gebratenA,A1,D,I  

Kleine Kartoffeln1,2 

Salat 

Mandel- Butter G 

    

kcal: 667   

 
 
 
 

 

Käseknödel1,A,A1,C,G,I,L  

Sauce A,G 

Blattspinat 

DampfnudelnA,A1,B,C,D,E,F,G,H,H1,I,J,K,L,M,N  

Vanillesauce1,A,A1,C,F,G,H 

Pflaumenkompott L 

Karotten- Sesam- Bratling A,C,F,I,K  

Kräutersauce A,G 

Kleine Kartoffeln1,2 

SpitzkohlgemüseA,A1,G 

kcal: 438 kcal: 925 kcal: 449 

 

JoghurtspeiseA,A1,F,G  Schoko- Sahne- Dessert  Eisbecher 1,G  

kcal: 105 kcal: 171 kcal: 175 

        Auskunft zu den deklarationspflichtigen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie dem Aushang. 
 

 

Herzlich willkommen und guten Appetit ! 
Änderungen vorbehalten 

Die Nährwertangaben beziehen sich auf eine Portion des jeweiligen Gerichts. Die kcal-Angaben für das Menü beinhalten die Kalorien von Suppe und Dessert. 


